3ABO/ 3A YHAMNPEBUBAHE OBPA30BAHA U BACINUTAHA
LEHTAP 3A CTPYYHO OBPA30OBAKE U OBPA3OBAHKEOAPAC/TIUX

ZAROVIZSGA KEZIKONYVE

OKTATASI SZAKIRANY
PEK

Belgrad
2013. marcius



Tartalom

BEVEZETO ...ttt ettt ettt a sttt s s st et et s s s aea et et et s s s s eaesetesesenanansetetesenanas 3
A ZAROVIZSGA UJ KONCEPCIOJA........oecececveeeeeeeeeeeeee ettt e ettt es sttt s s s st es s anassesesnas 4
1. A ZAROVIZSGA CELIA ..ottt es sttt s s ea st s s s s et et es s s s eae st esesnasassesesesnanas 5
2. A ZAROVIZSGA SZERKEZETE.......veeeecueteteteeeeecaesetesesesesassesesesesessssssesesssessassesesesesssssssesesessasassesesesesanans 6
3. A ZAROVIZSGA FELTETELEI ES KIVITELEZESE .....ououiveveveviieceeiere ettt nns 9
4. A ZAROVIZSGA LEBONYOLITASA ....coouveeeeeceeeceeeeeseeeeeseessessessses s sesssss s sssss s sssssssssssssssesssssessssnsnnes 9
4.1. A tanulok felkESzitESe @ VIZSZAra .....ueieecvieeeeiiiee ettt et e e e ae e e e e ree e e e abae e s e nrae e e enraeas 9
Vi Ny I \VIF2=2- VA - (ol o] 740 4 €Y T USSR 10
4.3. Vizsgafeladatok - KOMBINACIOK.........ccoccuiiiiiiiii et 10
4.4. A vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek elGkészitése ........coovmiinniiniiiniiieiiciiee e, 10
4.5. A vizsga eredmeényérGl SzOI0 JRIENTESEK.........eeeiiivieeeeee e e 10
5. OSZTALYOZAS ...ttt ettt sttt bttt s bt ettt sttt s s n st tns 11
B. NYILVANTARTAS ...ttt ettt ettt sttt a et bbbt et s s ant et et s s s e aesens 11
7. OKLEVEL ES BIZONYLAT ...ttt ettt sttt a et b s st a s s s anse st s s s asasaesans 12
L IMIELLEKLET oottt ettt ettt et bbb bbbttt e s s s st e b e b e s s s s ansebebes s s s esaetesesasnanens 13
MUNKAFELADATOK LISTAJA. ....ceoeeeeeeeeeeeeeeeee et sesee s senas et ae st sae s s s s s s sasansnanes 15
A KOMBINACIOK LISTAJA ..ottt ettt et b st s s s st s s 15
2 IMEELLEKLET ottt ettt ettt ettt et asa bbb s as s e s et et s s s s s et es et s s s aeb et et s s s ananaetens 17
A ZAROVIZSGA FELADATAI ES AZ ERTEKELO NYOMTATVANYOK......cocvvierecrererieeecieve e 17
3 IMIELLEKLET ottt te ettt ettt sttt bbb s st et b s b s as e et et e s s s s asa et et s s s sntea et s s s ananaetns 27



[IpUpPYIHUK O MoJIaramky 3aBPUIHOT UCIUTA Y 06pa3oBHOM npoduy [lekap

BEVEZETO

A modern tdrsadalom, valamint a gazdasdgi és technoldégiai fejl6édésre vald torekvés, sziikségessé tette a
hangsulyt elsGsorban a szakmai tudas és a munkavégzéshez sziikséges kulcsfontossagl kompetencidk
fejlesztésére, a folyamatos szakmai képzésre kell fektetni, annak érdekében, hogy a munkaer6 nagyobb
rugalmassaggal birkdzzon meg a tarsadalom és munkaerdpiac vdltozé igényeivel, és nagyobb mobilitassal birjon.

Az oktatdas minGségének javitdsa céljdabol, a szakmai tudds és képességek mindjobb atadasanak
érdekében, a munkdba bekapcsoltak a kiilonb6z6 érdekcsoportokat és szocidlis partnereket is, figyelembe véve
és tiszteletben tartva az etnikai, kulturdlis és nyelvi kiilonbdz6ségeket. A Szerb Koztarsasag Oktatasi
minisztériuma a szakoktatds atszervezését és reformjit a Szerbiai szakirdnyl oktatas stratégiai tervének'
kidolgozasaval kezdte, amelyet a Szerb Kéztarsasag Kormanya 2006. decemberében fogadott el. A tovabbiakban
a Szerb Koztarsasag Kormanya elfogadta a fennt emlitett stratégia megvaldsitdsahoz sziikséges akcidtervet
2009. marciusaban, valamint 2012. novemberében Szerbia Oktatdsfejlesztési stratégidjat 2020-ig.

Mindezen dokumentumokra, valamint a mez6gazdasdg, élelmiszer-termelés és feldolgozas
munkaterileten miikédé kisérleti tagozatok eredményeinek értékelésére alapozva, a 2010/2011-es tanévtdl
kezd6d8en bevezetésre keriilt egy Uj tanterv és program a pék’ oktatdsi szakirdnyon belil. Ez a szakképzési

olyan Uj zardvizsga bevezetését tette sziikségessé , amely lehet6séget ad a szakképesitési mindsitésekben leirt
szakmai kompetencidk ellenérzésére.

Pék oktatasi szakiranyon tanulé didkok els6 generacidja a 2012/2013-as tanévben tesz el&szor
zardvizsgat.

A zardvizsga programjanak el6készitésekor szakmai konzultacidk sorozata zajlott a szocialis partnerek —
Munkaaddk szovetsége, a Szerb Gazdasagi Kamara, egyéb szakmai szervezetek, valamint az adott programot
lebonyolitd kozépiskolak tandrai kozott. Ez a program a kiilonbozé nemzetkdzi zardvizsga koncepcidk
tanulmdnyozasat kovetlen jott létre, figyelembe véve a Szerb Koztdrsasdg meglév6é oktatasi rendszerének
tapasztalatait.

A zardvizsga kézikonyve (a tovabbi szbvegben: Kézikonyv), egy nyilvdnos dokumentum, amely azon
szakkozépiskoldk tanuldinak és tandrainak készilt, ahol pékeket képeznek, valamint a szocidlis partenerek és
minden olyan intézmény, illetve személy részére , akiket érdekel ez az oktatasi teriilet.

Tudvdn azt, hogy a zardvizsga minden résztvevéjének felkészitése, az eldirdsok betartdsa mennyire
fontos része az oktatasnak, a Kézikonyvben leirtak lehet6vé teszik, hogy a zarévizsgdt valamennyi iskoldban a
tanuldk részére ugyanolyan feltételek mellett szervezzék meg.

A haroméves szakképzés kovetelményeitdl, valamint a szocidlis partnerek illetve az iskoldk igényeitdl

fliggben, ez a dokumentum a jév6ben fejleszthetd és bivithet6.

! "Cnyx6eHu rnacHuk PC" 6p. 1/2007
2 "Cnyx6eHu rnacHuk PC — MpocBeTHN rnacHuk "6p. 06/2012

lleHTap 3a cTpy4HO 06pa30oBabe U 06pPa30Bakbe 0PACTUX
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A ZAROVIZSGA UJ KONCEPCIOJA

A szakoktatas mindségbiztositasi rendszerének egyik eleme a zarovizsga. A kozépfoku szakképzésben
résztvevé egyén a zardvizsga letételével a munkaer6 piacra vald belépéshez nélkiilozhetetlen szakképesitést
szerez.

A zdardvizsga soran ellenérzik, hogy a tanuld a hdroméves szakképzés befejezése utdn, rendelkezik -e a
szakképesitési mindsitésekben, valamint a programban el6irt tudassal, gyakorlati tuddssal, szakmai
ratermettséggel és képességekkel, vagyis az adott szakmdban (szakmakban) megkovetelt kulcsfontossagu
kompetenciakkal. A sikeres zardvizsga utan az Oklevélen kivil, minden egyén egy un. kiegészité oklevelet is kap:
Bizonylat a letett vizsgdkrol a szakirdnynak megfelel6 program szerint, amellyel a munkaaddknak bizonyitani
tudjak a szakmai kompetencidikat.

Az adott szakirdnyon belll, minden tagozaton alkalmazott zdrdvizsga Uj koncepcidja a kovetkezd
elveken alapszik:

— Azonos minGségli zarévizsga az egész koztarsasag teriletén,
— Az osztalyozas szinvonaldnak emelése.

Az azonos minGségl zardvizsga azt jelenti, hogy minden iskoldban azonos kovetelmény-rendszerben,
azonos feltételek mellett szervezik meg. A részletes utasitasokat tartalmazé Kézikonyv és a bevezetett
mindségbiztositdsi rendszer, fontos része a minGséges zdardvizsga lebonyolitdsanak. Ennek koészonhetGen
lehetdség nyilik az oktatasi szinvonal és min6ség kiegyenlitésére koztdrsasagi szinten, valamennyi szakiranyon.

Az osztdlyozds szinvonaldnak emelését a kompetencia alapu értékelés teszi lehet6vé, mint az
osztalyozas hatdlyos és objektiv eszkdze. Az objektiv értékelést és a megfelel6 mddszerek, valamint eszk6zok
fejlesztését a szakképesitési minGsitési szabvanyok felallitdsa tette lehetévé.

Ezzel 6sszhangban a kompetencia alapu értékelés a munkafeladatok miveleti felbontdsan alapszik,
amelyeket a munka, illetve az adott folyamat a valésagban is megkovetel.

Tovabbi ujitds a részben kilsé értékelés bevezetése, amely kozvetlell hozzajarul az osztdlyozas
szinvonaldnak noéveléséhez. A zdrdvizsgan, a munkaaddk képviselSi, az adott terilet szakértGi, megfelel6

felkészités utdn, helyet kapnak a vizsgaztatd bizottsagokban, mint kiltagok.

A zardvizsgdk eredményei felhaszndlhatéak az iskola munkajanak o©nértékeléséhez, valamint az adott
szakirdnyon belUl az oktatds folyamatdnak orszdgos szint(i értékelésére. Ugyanakkor mindkét szinten
iranyvonalat adnak a oktatasi folyamat tovabbi fejlesztéséhez.

Minden szakirdny részére elkészllt a Zardvizsga kézikonyve (a tovabbiakban: Kézikényv), amely
részletesen leirja a zardvizsga elGkészitését, szervezését és lebonyolitasat.
A Kézikdnyv tartalmazza:
— A zardvizsga programjat
— A munkafeladatok listajat és a kombinaciok listajat — 1. Melléklet
— A zardvizsga munkafeladatainak leirdsat és az értékel6 nyomtatvanyokat— 2. Melléklet
— A zardvizsga feladatainak eredményeit 6sszesit6 értékel6 nyomtatvanyokat — 3. Melléklet

A Kézikonyveket, minden szakirany képviseletében felkért tandrok csoportjaval egylttmikodve, az
Oktatds- és nevelésfejleszt6 intézet szakoktatdsi és felnSttképzési kdzpontja (3aBog 3a yHanpehuBame
obpasoBarba M BacnuTarba — LleHTap 3a cTpyyHo obpasoBarbe M ob6pasoBarbe ogpacnmx) készitette ( a
tovabbiakban Kézpont).

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
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1. A ZAROVIZSGA CELJA

A zdrdvizsga méri, hogy a pék szakiranyon, az oktatds befejezése utdn, a tanuld rendelkezik-e a
szakképesitési mingsitésben leirt szakmai kompetenciakkal.
SZAKKEPESITESI MINGSITES

1. A szakképesités megnevezése: Pék

Munkateriilet: Mez6gazdasag, élelmiszer-termelés és feldolgozas
A szakképesités szintje: Ill.

A szakképesités célja: Kenyér, péksiitemények, kaldcsok és tésztafélék gyartasa

i & W N

Szakmai kompetencidk és kompetencia egységek

- A munka elGkészitése, valamint a stitGipar higiéniai, munkavédelmi és kornyezetvédelmi
elGirasainak alkalmazdsa

- Buza, kevert és kilonleges kenyérfajtak gyartasa

- Elesztds lazitasy, leveles és rétestésztabdl késziit péksiitemények készitése

- Elesztés lazitasu, omlds és mézes tésztakbdl késziilt kaldcsok (siitemények) és teasiitemények
készitése

- Szdraztészta gydrtasa

- Munkatervezés és szervezés a sajat vallakozasban (pékségben)

6. Szakmai kompetenciak és kompetencia egységek

Szakmai kompetencia Kompetencia egységek

A munka el6készitése, - A munkavégzéshez sziikséges dokumentumoknak megfelelGen
valamint a higiéniai, megszervezi a sajat munkajat

munkavédelmi és - El6késziti a munkahelyet és a munkaeszkozoket

kornyezetvédelmi elGirasok - A munka megkezdése el6tt ellenérzi a gépeket, berendezéseket és
alaklmazasa a sutGiparban eszkozoket, részt vesz a karbantartasi munkakban

- Elvégzi a gépek, berendezések, eszkdzok, valamint a helyiség
tisztitdsat és fertStlenitését a pékségben

- Ugyel a személyi higiéniara

- Kitélti a munkanaplét

- Kommunikal a munkatarsakkal

- Felveszi a tevékenységhez elGirt munkaruhat, védéruhat és
véddfelszerelést

- Osszegylijti és szelektdlja a siitGiparban keletkezett hulladékot az
el6irasoknak megfelel6en

Buza, kevert és kiilonleges - Ellenérzi a kenyérgyartashoz sziikséges alap-, jarulékos-, segéd- és
kenyérfajtak gyartasa adalékanyagok érzékszervi tulajdonsagait

- El6késziti és adagolja az alap-, jarulékos- és adalékanyagokat
- Kilonboz6 kenyértésztakat dagaszt

- Megmunkalja a kenyértésztat

- Figyelemmel kdveti a kenyér kelesztését és siitését

- Ellenérzi a kenyér érzékszervi tulajdonsagait

- Csomagolja és tarolja a kenyeret

Elesztds lazitasu, leveles- és - Ellenérzi a péksiiteményekhez sziikséges alap-, jarulékos-, segéd- és
rétestésztabol készilt adalékanyagok érzékszervi tulajdonsagait
péksiitemények készitése - El6késziti és adagolja az alap- ,jarulékos- és adalékanyagokat

- Elkésziti (6sszegyurja) a kilénb6z6 péksiitemények tésztajat
- Megmunkalja a péksitemények tésztajat

- Figyelemmel koveti az élesztGs lazitasu tésztak kelesztését

- Figyelemmel koveti a péksiitemények siitését

- Ellenérzi a pékslitemények érzékszervi tulajdonsagait

- Csomagolja és tarolja a pékstiteményeket

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
Cexmop 3a paseoj keaaugpukayuja u Mpexicy wkoad
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Szakmai kompetencia

Kompetencia egységek

Elesztds lazitasu, omlds és
mézes tésztakbdl készilt
kalacsok (slitemények) és
teasttemények készitése

Ellenérzi a sitemények és teaslitemények gyartashoz sziikséges alap-
, jarulékos-, segéd- és adalékanyagok érzékszervi tulajdonsagait
ElGkésziti és adagolja az alap-, jarulékos- és adalékanyagokat
Elkésziti a sitemények és a teasiitemény tésztajat

A siitemény fajtajatél figgben formazza, vagja, tolti a tésztat
Figyelemmel kdveti az éleszt8s lazitdsu tésztak kelesztését
Figyelemmel kdveti a sitemények és teasiitemények siitését

A stiteménytdl fligg6en tolti és bevonja a kész siiteményeket
Ellendrzi a siitemények érzékszervi tulajdonsagait

Csomagolja és tarolja a siiteményeket

Szaraztészta gyartdsa

Ellendrzi a szdraztészta gydrtashoz sziikséges alap-, jarulékos-, segéd-
és adalékanyagok érzékszervi tulajdonsagait

ElGkésziti és adagolja az alap-, jarulékos- és adalékanyagokat
Elkésziti a tésztat

Formdzza a kiilonb6z6 fajtaju és alaku tésztakat

Szaritja a tésztat

Csomagolja és tarolja a tésztat

Munkatervezés és szervezés
a sajat vallakozasban
(pékségben)

Megtervezi a napi, heti és havi termelést a piaci igényeknek
megfelel6en

Megtervezi az alapanyagok és egyéb szlikséges anyagok beszerzését
Kiosztja a feladatokat

Kommunikal a munkatdarsakkal a termelés valamennyi fazisaban
Beszerzi és tarolja az alapanyagokat és egyéb anyagokat
Kidolgozza az arkalkulaciot

Kisérélevelet és szamlakat készit

Kidllitja és bemutatja a termékeket

Arusitja a készterméket

Kapcsolatot tart az tigyfelekkel

2. A ZAROVIZSGA SZERKEZETE

A zardvizsga keretén belil a tanulé két munkafeladatot old meg, amllyel a szakmai kompetenciait

bizonyitja.

A kompetencialapu értékelés (osztalyozas) mddszertandnak, valamint a szakképesitési mindsitésekben,
illetve a kompetencia egységekben leirtaknak megfeleléen definidltak az osztdlyozds (értékelés) maddjat. Az

értékelést szempontok és mutatdk alapjan végzik.

A szempontok és mutatdk alapjan késziiltek el a kompetencidkat értékel6 eszkozok (pontozd, értékeld
nyomtatvanyok). Ezek a szempontok és mutatdk alkalmassak a tanuléd értékelésére és fejl6désének

nyomonkdvetésére a tanulmanyai soran.

A zdrdvizsga sikeressége és a kompetencidk helyes felmérése érdekében, a kompetencidkat
csoportositottak, illetve ezekhez a csoportokhoz hozzirendelték a megfelel§ szempontokat és mutatdkat

|étrehozva ezzel az osztalyozas 6 kritériumait.

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
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Pék kompetencidk osztalyozasanak f6 kritériumai

Kompetencia:

Eleszts lazitasu tésztak készitése

Mutatoék
Szempontok Pontszam
1 2 3 4 5
A higiéniai, munka- és Ugyel a gépek, Hasznalja a tevékenységhez ,
8 > . . - gyelagep - 1>znal) Kenyseg A hulladékot a 10
kornyezetvédelmi Ugyel a személyi berendezések, eszk6zok, | elSirt munkaruhat, B
o 2 . S . . ko Loae megfelel6 helyre
el6irasok betartasa, higiéniara és a munkaterilet véddruhat és it
alkalmazdsa tisztasagara, higiénidjara | védéfelszerelést Eyul
Kiszdmitja a KL 4o tas
) El6késziti a - e ikl s s - . 30
, , nyersanyagok - , Kivalasztja és el6késziti a Kiméri a Kézi dagasztdssal
A tészta dagasztasa szlikséges mennyiségét munkateriletet és a nyersanyagokat nyersanyagokat homogén tésztat készit
& . yiseg munkaeszkdzoket y yag ¥ yag &
arecept alajan
. . C e Készre formdzza a 28
, s Osztja és/vagy Figyelemmel kiséri a tészta |, . _— .
A tészta megmunkaldsa . y s . - Készre formdzza a tésztat terméket a az elGirt
formazza a tésztat pihentetését Sz ..
id6vel 6sszhangban
ElGkésziti a kelesztst és g
A készre formazott a sut6kemencét Ellenérzi a kelesztési e
. o o Ellendrzi a sutési folyamatot
tésztadarabok siitése (beallitja a folyamatot
paramétereket)
Bemutatja a terméket, amely megfelelk a minéségi elGirasoknak a kdvetkezd tulajdonsagaiban:
A késztermék bemutatdsa ElGkesziti a termeket a 24
3 , , Kilsé , o A héj és a bélzet A héj és a bélzet
bemutatdra térfogatdban . . Bélzet kinézetében | . J iy )
megjelenésében illataban izében
Osszpontszam 100

llenTap 3a cTpy4Ho 06pa3oBamke U 06pa30Bambe 0/PACTUX
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Kompetencia:

ElesztGs lazitas nélkiili tésztak készitése

Mutatoék
Szempontok Pontszam
1 2 3 4 5
A higiéniai, munka- és Ugyel a gépek, Hasznalja a tevékenységhez ,
8 > . . - gyelagep - 1>znal) Kenyseg A hulladékot a 10
kornyezetvédelmi Ugyel a személyi berendezések, eszk6zok, | elSirt munkaruhat, B
o 2 c S . . Lk oae megfelel6 helyre
el6irasok betartasa, higiéniara és a munkaterilet véddruhat és it
alkalmazdsa tisztasagara, higiénidjara | védéfelszerelést Eyul
Kiszdmitja a KL 4o tas
) El6késziti a - e ikl s s - . 30
, , nyersanyagok - , Kivalasztja és el6késziti a Kiméri a Kézi dagasztdssal
A tészta dagasztasa szlikséges mennyiségét munkateriletet és a nyersanyagokat nyersanyagokat homogén tésztat készit
& . yiseg munkaeszkdzoket y yag ¥ yag &
a recept alajan
s . f e Készre formazza a 30
, s Osztja és/vagy Figyelemmel kiséri a tészta |, . _— .
A tészta megmunkaldsa . y s . - Készre formdzza a tésztat terméket a az elGirt
formazza a tésztat pihentetését o ..
id6vel 6sszhangban
; B El6késziti a e
A készre formazott v . .. | Ellenérzi a stitési 6
. o sit6kemencét (beallitja
tésztadarabok sitése , folyamatot
a paramétereket)
Bemutatja a terméket amely megfelelk amin8ségi el6irdsoknak a kovetkez§ tulajdonsdgaiban::
A késztermék bemutatdsa ElGkesziti a termeket a 24
3 , , Kilsé , o A héj és a bélzet A héj és a bélzet
bemutatdra térfogatdban . . Bélzet kinézetében | . J iy )
megjelenésében illataban izében
Osszpontszam 100
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Az elGirt kompetencidk ellenérzéséhez, az osztalyozasi kritériumok figyelembe vételével
hatarozzak meg a munkafeladatok listajat.

A munkafeladatok listajat, a feladatokat, a feladat leirdsaban szereplé paramétereket,
valamint a feladatok értékelését segité eszkozoket a Kdzpont, a tandrok egy csoportjaval egyiitt
késziti el6. A feladat leirdsokat, és a sziikséges paramétereket, valamint az értékel6 , pontozd
nyomtatvanyokat a Kézponttdl kapjak meg az iskoldk.

A zdrdvizsgdra, a szabvanyositott feladatokbdl, adott szdmu feladat kombindacié készil. A
munkafeladatok listajat és a kombinacidkat a Kézikonyv 1. Melléklete tartalmazza.

3. A ZAROVIZSGA FELTETELEI ES KIVITELEZESE

A tanuld a térvényes el6irdsoknak megfelel6en vizsgazhat.
A zdrdvizsga feltételeit és megszervezésének maddjat a kovetekez6 tablazat tartalmazza.

1.szdmdu tabldzat A zdrévizsga feltételei és megszervezésének maodja

A tanulo részérdl:

Altalanos feltétel: Pék szakiranyon sikeresen befejezett harmadik osztaly

Egyéb feltételek: - Ervényes egészségligyi (szanitdris) konyvecske;

- Fehér szinli véd6ruha és labbeli (pdl6, nadrag, sapka, kotény, papucs
vagy cipd);

- Személyi higiénia;

- lrasbeli el6késziilet.

Az iskola részérdl:

A sikeres zardvizsga megszervezéséhez az iskolanak 6nalldan, vagy a szocidlis partnerek segitségével
a kovetkez6 feltételeket kell biztositania:

- id6pont (a feladatok elvégzéséhez sziikséges id6);

- aszamitdsok elvégzéséhez sziikséges hely;

- afeladat elvégzéséhez szilkséges hely;

- afeladat elvégzéséhez sziikséges eszk0zok, szerszamok, berendezések
- szikséges nyersanyagok;

- az adott vizsgaidGszakra érvényes faladat kombindciok;

- feladatok leirasat a tanuld és minden vizsgaztato részére;

- kell6 szamu zardvizsga értékeld, osztalyozd nyomtatvany;

- a kompetencia alpu osztdlyzasra felkészitett vizsgaztatokat.

Azok a tanuldk, akik nem elégitik ki a fennt leirt feltételeket nem zardvizsgazhatnak.
4. A ZAROVIZSGA LEBONYOLITASA

A zardvizsgat a pék szakirany vizsgakovetelményeit és vizsgaprogramjat leiré és szabalyozo
Kézikonyvvel 6sszhangban szervezik. A zardvizsga helyszine az iskola, vagy olyan helyszin, ahol
rendelkezésre allnak a munkahelyek és feltételek, illetve a szakirdnynak megfelel6 tevékenységet
folytatnak. A vizsga lebonyolitdsdahoz szilkséges emberi er6forrasokat és technikai feltételeket az
iskola id6ben tervezi és el6késziti , illetve meghirdeti a zardvizsga idGpontjait.

4.1. A tanuldk felkészitése a vizsgara

Az iskola igazgatéja minden tanuld részére kinevez egy mentort. Mentor, a tanuldt
tanulmanyai sordn oktatd szaktanar lehet. A mentor segiti a tanulét a zardvizsgara vald
felkésziilésben. A tantervben, a zardvizsgara vald felkészilésre elSirt harom hét alatt az iskola
konzultacidkat szervez, tdjékoztatja a jelolteket az osztalyozas maddjardl, biztositja a tanuld
felkésziléséhez sziikséges feltételeket (id6pontok, helyszin, felszerelés) valamennyi feladat
megoldasahoz.

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
Cexmop 3a passoj keaaugpukayuja u Mpexicy wkoada




[IpUpPYIHUK O MoJIararky 3aBPUIHOT UCIUTA Y 06pa3oBHOM npoduy [lekap

4.2. A vizsgaztatd bizottsag

A vizsgabizottsdg (valasztmany) megalakitdsa utan, az igazgatd kinevezi a zardvizsgan
értékels vizsgdztatd bizottsag tagjait és helyetteseiket. A kiiltagok névsorat tovabbitja a Kézpontnak.
A vizsgdztaté bizottsag legaldbb harom tagbdl all (és harom helyettesbdl), akiket az igazgatd nevez ki
a megfeleld 6sszetételben:

e  két szaktanar az adott szakiranyon, akik koziil az egyik a bizottsag elndke és

¢ a munkaaddk képviselGje — az adott teriilet szakértGje, aki maga is képes (kompetens)

ugyanezen feladatok elvégzésére a pékségben’.

A vizsgaztatodk kijelolése utan az iskola koteles felkészit6 tanfolyamot szervezni résziikre.

4.3. Vizsgafeladatok - kombinacidk

Az iskola szaktandrainak testiilete az ebben a Kézikényvben szereplé feladat kombinacidk
listdjardl kivalaszta egy adott szamu kombindcidt, és |étrehozza az vizgafeladatok kombindcidinak
iskolai listdjat, amely az adott vizsgaid6szakban érvényes.

A feladatkombindciék szama az adott vizsgaiddszakban vizsgazé tanuldk szamanal 10%-kal
tobb kell, hogy legyen. Egy tagozaton beliil minden tanulénak eltéré feladat kombinacidja legyen.

A vizsgara jelentkezd tanuld (jelolt) a vizsga kezdete el6tt legkésGbb két nappal huzza ki a
feladat kombindciét, a csere lehet6sége nélkil. A feladat pontos leirdasat, a szlikséges
paraméterekkel, kozvetlenil a vizsga lebonyolitasa el6tt kapja meg a tanuld, és ezutan végzi el a
szlikséges technoldgiai szamitasokat.

4.4, A vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek el6készitése

A vizsga lebonyolitdsdhoz sziikséges technikai hatteret biztosité személy a vizsgabizottsag
minden tagja részére el6késziti a feladatok értékelésére szolgdld nyomtatvanyokat, a kihlzott
kombinacidknak megfelel6en, az 6sszesité értékel6 nyomtatvanyokat, a tanuldk és a vizsgaztatok
részére a konkrét faladatok szovegét, a szikséges mellékleteket (amennyiben a feladat azt
megkoveteli). Az értékeld lapokba és az Osszesité nyomtatvanyokba, a nyomtatds el6tt beirhatdak az
iskola, a tanuld és a mentor adatai.

Minden tanulé részére a feladatok megoldasahoz azonos feltételeket kell biztositani.

A tandr, vizsgaztatd vagy a technikai el6készitéssel megbizott személy, minden tanuld és
vizsgaztato részére el6késziti a sziikséges mellékleteket, amely minden, az adott vizsgaidészakban
lehetséges feladatban szerepl6 késztermékre tartalmazza a hozamokat. Mindkét feladat pontos
leirasat, illetve a konkrét paramétereket (mennyiség, és a késztermék hozama) tartalmazé lapokat
kiilon boritékba kell csomagolni és lezarni. A lezart boitékokat, a kihdzott kombinacidknak
megfelel&en, a vizsgan kell kiosztani a tanuldknak.

A feladatok kivitelezéséhez sziikséges szamitasokhoz a tanuldknak olyan helyiséget kell
biztositani, ahol minden tanulé a vizsgaztatok felligyelete mellett tudja azokat elvégezni. 45 perc all
rendelkezésukre, hogy a sziikséges szamitasokkal kiegészitsék az irdsbeli el6késziiletiket.

4.5. A vizsga eredményeirdl szolé jelentések

A vizsga lebonyolitasa utan, minden vizsgaidGszakban, az iskola koteles tovabbitani a vizsga
eredményeit a K6zpontnak, a zardvizsgak értékelése és kovetése céljabdl. Ennek érdekében a
Kozpont elkiildi az iskolanak a zardévizsgak eredményeinek 6sszegzésére szolgaléd nyomtatvanyokat.

A vizsgabizottsag kiltagjainak részvételét a Szerbia munkaaddinak szovetsége, illetve a Szerb gazdasagi
kamara hagyja jova. A kiltagokrdl az adatbazist a Kozpont kezeli.
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5. OSZTALYOZAS

A szakmai kompetencidkat értékelS osztalyzatot a zardvizsgan a vizsgaztatd bizottsag adja.

A zardvizsgan két munkafeladatot kell elvégezni. A zardévizsga eredményét a tanulé altal
elvégzett két feladatra kapott pontok 6sszege hatdrozza meg.

Az egyes feladatokra legtobb 100 pont adhaté.

A kivalasztott kombindcionak megfelel6en minden vizsaztaté kap egy-egy értékel6 lapot a
feladatok pontozasara, illetve a vizsgabizottsag elndke egy Osszesité nyomtatvényt is®. Minden
vizsgaztatd onalléan, megfigyeléssel értékeli (pontozza) a tanuldé munkdjat, a megfelelé feladat-
értékel6 nyomtatvanyt felhasznalva.

A tanuld a vizsgdra hozza az irdsos el6késziiletét, amely egyben el6feltétele is a vizsga
megkezdésének. Az irasos el6késziilet tartalmat minden feladatra kilon kell meghatdrozni, és a
feladat megoldasahoz sziikséges technoldgiai szamitasok alapjat tartalmazza, amelyet magdn a
vizsgan kell elvégezni. A bizottsag ellen6rzi a szamitas pontossagat, amit minden tag kilén bejegyez
az adott feladatot értékel§ nyomtatvanyba.

A feladat kivitelezéséhez sziikséges id6t minden feladatleiras tartalmazza, és a bizottsag
tagjai ellenérzik.

Minden vizsgaztatd, a feladat-értékel6 nyomtatvanyokon szereplé szempontok és mutatok
alapjan adott pontszamokat feladatonként dsszesiti.

A zardvizsga jegyz6konyv részét képezG, a zardvizsga eredményét dsszesité nyomtatvanyba,
minden vizsgaztatd beirja a sajat értékel6 lapjai alapjan az 6sszpontszamait, kilon mindkét feladatra.
A beirt pontok alapjan a bizottsdg meghatdrozza a feladatonkénti pontatlagot (két tizedes
pontossaggal).

A tanuld zardvizsgan elért 0sszpontszama, az egyes feladatokra kapott atlagpontok egész
szamra kerekitett 6sszege.

Amennyiben a tanuléd legaldabb egyik feladat megolddsdval 50 pontnal
(atlagpontok)kevesebbet ért el, nem kompetens (alakalmas) az adott feladat elvégzésére, vagyis az
eredménye elégtelen (1).

Amennyiben a tanulé mindkét feladatra kilon-kialén legaldbb 50 pontot (atlag) kapott,
kompetens (alkalmas) az adott feladat elvégzésére.

A pontokat a kovetkez6 tadblazat segitségével lehet eredményesiteni:

0SSz ATLAGPONTSZAM EREDMENY
100 - 125 elégséges (2)
126 — 150 6 (3)
151-175 jeles (4)
176 — 200 kitind (5)

6. NYILVANTARTAS

Minden tanuld zardvizsgdjardl kilon jegyz6konyvet kell vezetni. A jegyz6konyvhoz mellékelni
kell:
e a vizsgazd mindkét feladatanak irdsos el6késziletét, a vizsgdn elvégzett technoldgiai
szamitasokkal egyiitt;
e valamennyi vizsgaztatd altal kitoltott szabvanyositott feladat-értékel6 nyomtatvanyokat
mindkét feladatra;
e azardvizsga feladatokat értékeld 6sszesité nyomtatvanyt.

‘A Kézikdnyv 2. Melléklete tartalmazza a feladatokat értékelé nyomtatvanyokat, a 3. melléklet pedig a
zarovizsga feladatait értékel6 osszesité nyomtatvanyt.
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7. OKLEVEL ES BIZONYLAT

A sikeres zardvizsgat tett tanulé Oklevelet kap a befejezett kbzépfoku tanulanyokrol.
Az Oklevél mellé az iskola a tanuld részére kiallit egy Bizonylatot is, a szakirany programjaban
elGirt vizsgak letételérdl.
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1. MELLEKLET

A FELADATOK LISTAJA

A KOMBINACIOK LISTAJA
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A FELADATOK LISTAJA

A pék szakiranyon befejezett tanulmanyai soran a tanuld altal szerzett kompetencidk ellenérzésére
kidolgozott feladatokat a kdvetkez6 tablazat tartalmazza.

Szakmali . A feladat kédja | A feladat megnevezése
kompetencia
MEK — A-01 T-500-as buzalisztbél késziilt kenyér készitése
9 2 NEK — A-02 Kevert rozskenyér készitése
" £ MEK — A-03 Kevert kukoricakenyér készitése
\g % MEK — A-04 Pizza-alap készitése
> x MEK — A-05 Kifli készitése
P i MEK — A-06 Négyszalas fonott kaldcs készitése
b g MNEK — A-07 Gyevrek készitése
=§ = MEK — A-08 Perec készitése
2 S NEK — A-09 Croissant készitése
w g MEK — A-10 Toltott bukta készitése
MEK - A-11 Toltott tekercs készitése
- NMEK - 5-01 Turos taska készitése
o :_§ % NEK — B-02 Koktél stitemények készitése leveles tésztabdl
5§ EZ |NEK-5-03 Burekkészités
Qg S 8L | MEK-B-04 Toltdtt rétes készitése
55 § & | NEK-B-05 Pitekészités rétestésztabol
\ug_, @ i} MNEK — 6-06 Vanilias teasitemény készitése
MEK — 6-07 Mézeskaldcs készitése

KOMBINACIOK LISTAJA

A zardvizsgan a tanuld a kovetkez6 tablazatban felsorolt kombinacidkban szerepld, két feladatot

oldja meg:
A kombinacié | A feladatok DL ,
\ 1 A kombinacié megnevezése
sorszédma kddja
MEK - A-01 0 Sy g s e s
1. NEK — 6-01 T-500-as buzalisztb6l készilt kenyér és turdstaska készitése
MEK - A-01 0 Sl g e L S
2. NEK — 5-03 T-500-as buzalisztbél készilt kenyér és burek készitése
3 MEK — A-01 T-500-as buzalisztbél készilt kenyér és vanilias teasitemény
) MEK — B-06 készitése
MEK — A-02 . ) . s ety s
4. NEK — 5-02 Kevert rozskenyér és koktélsitemények készitése leveles tésztabdl
5 MEK —A-02 Kevert rozskenyér és toltott rétes készitése
' MEK — 6-04 Y
MEK — A-02 L . . Coes
6. NEK — B-07 Kevert rozskenyér és mézeskalacs készitése
MEK — A-03 . S f s
7. MEK — B-01 Kevert kukoricakenyér és turdstaska készitése
MEK — A-03 . o s
8. MEK — B-03 Kevert kukoricakenyér és burek készitése
MEK — A-03 . e e, ety s
9. MEK — B-05 Kevert kukoricakenyér és pitekészités rétestésztabdl
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A kombinacié | A feladatok L :
sorszdma ke A kombinacié megnevezése
10. [ o> | Pizzacalap és koktdl siitemények készitése leveles tésztabdl
11. ggﬁ ~ égj Pizza-alap és toltott rétes készitése
12. ggﬁ ~ 28? Pizza-alap és mézeskalacs készitése
13, [N TS| Kifl és kokeél sitemények készitése leveles tésztabl
1a. | TEe | Kifli és pitekészités rétestésatabol
15. ggﬁ ~ 282 Kifli és vanilids teastitemény készitése
16. ggﬁ : égi Négyszalas fonott kaldcs és turdstaska készitése
17. ggﬁ : égg Négyszalas fonott kaldcs és pitekészités rétestésztabol
18. ggﬁ : égs Négyszalas fonott kaldcs és mézeskalacs készitése
19. ggﬁ : 28; Gyevrek és koktél sitemények készitése leveles tésztabol
20. ggﬁ : 2837, Gyevrek és burek készitése
21. ggﬁ : 282 Gyevrek és vanilias teasiitemény készitése
22. ggﬁ : égf Perec és turds taska készitése
23. ggﬁ : ég? Perec és burek készitése
24, ggﬁ : 283 Perec és mézeskaldcs készitése
25. ggﬁ : :gz Croissant és toltott rétes készitése
26. ggﬁ : :82 Croissant és pitekészités rétestésztabdl
27. ggﬁ : 282 Croissant és vanilids teastitemény készitése
28. ﬂgﬁ _ é:ég Toltott bukta és rétes készitése
29. ggﬁ : é(l)g Toltott bukta és vanilids teastitemény készitése
30. ggﬁ : é:cl)g Toltott bukta és mézeskaldcs készitése
31. ggﬁ : Q:Cl)i Toltott tekercs és turds taska készitése
32. ggﬁ : 2:(1); Toltott tekercs és koktél siitemények készitése leveles tésztabdl
33. giﬁ : 2:(1); Toltott tekercs és burek készitése
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2. MELLEKLET

A ZAROVIZSGA FELADATAI ES A VIZSGAERTEKELO
NYOMTATVANYOK
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Tisztelt tanulék, mentorok és vizsgaztatok!

Onék el6tt a pék szakirany zardvizsgdjan elvégzendS feladatokat és az értékels
nyomtatvanyokat tartalmazé dokumentum 3all. A feladatok gyakorldsat és a zardvizsgara vald
felkészilést segiti, illetve a vizsgaztatok szamara a zdarovizsgan alkalmazott értékelés (osztalyzas)
megismerésére szolgal.

A feladatokat és az 6ket értékel6 nyomtatvanyokat a vizsgan ellenérizendé kompetenciak
alajan allitottuk 6ssze. Az A jell feladatok az élesztGs lazitdsu tésztdbdl késziilt termékek gydrtdsdra,
a B jelli feadatok pedig az élesztds lazitds nélkiili tésztabdl késziilt termékek gydrtdsdra vonatkoznak.
A feladatokbdl hidnyzé paramétereket a vizsgan ismertetik.

Minden feladaton belll ellenérzik a tanulé azon kompetencidit is, amelyek a munka
el6készitésére, a higiéniai, munkavédelmi, kérnyezetvédelmi elSirdsok betartdsdra, valamint a
munka megszervezésére és tervezésére vonatkoznak egy pékségben.

A melléklet tartalmazza a feladatok leirdsdanak maédjat, illetve a feladatok értékelésére
szolgdlé nyomtatvanyokat, amelyeket minden alkalommal az adott feladathoz kell igazitani, attdl
fliggben, hogy milyen paramétereket (mennyiségek, késztermék hozama) kap a tanuld a vizsgan. A
pontos feladatleirdsokat és az Osszes feladat-értékel6 nyomtatvanyt a Kozpont juttaja el az
iskolaknak.

Minden feladatra legfeljebb 100 pont adhaté. A tanuldnak a sikeres vizsgdhoz mindkét
feladatban kiilon-kiilon legaldbb 50 pontot kell elérnie. Az értékel6 nyomtatvanyok az el6re rogzitett
szempontokat és mutatdkat, valamint az értékelés szintjeit (kettd) tartalamazzak. A késztermékeket a
sUtGipari szabvanyok szerint mindsitik.

A feladatok mdveleteinek sikeres teljesitése azt jelenti, hogy a tanuld alkalmas az 6nallé
munkdra, vagyis rendelkezik az 0Osszetett munkafeladatok elvégzéséhez, a milveletek
O0sszekapcsoldsahoz, az 6ndlld6 munka felel6ségteljes megszrvezéséhez sziikséges tudassal és
képességekkel. A kompetencia alapu értékelésben mindezeket a szempontokat figyelembe kell
venni.

A zdardvizsga feladatai lehetGséget nyujtanak a tanuld ratermettségének, alkalmassaganak
ellenérzésére azon konkrét munkafeldatok elvégzésében, amelyeket az adott szakképesités
megkovetel. Ez egyben azt is jelenti, hogy szakmai szempontbdl felkésziilt arra, hogy belépjen a

munka vilagaba.

Sok sikert kivanunk a munkahoz!

A Szerz6k

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
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FELADATOK

NEK - A-01 T-500-as buzalisztbdl készilt kenyér készitése

NEK - A-02 Kevert rozskenyér készitése

MNEK - A-03 Kevert kukoricakenyér készitése

MNEK - A-04 Pizza-alap készitése

MNEK - A-05 Kifli készitése

NEK - A-06 Négyszalas fonott kalacs készitése

NEK - A-07 Gyevrek készitése

MNEK — A-08 Perec készitése

MNEK - A-09 Croissant készitése

MEK - A-10 Toltott bukta készitése

MEK - A-11 Toltott tekercs készitése

e Szamitsd ki darab, egyenként g-0s

( g ) elkészitéséhez sziikséges alapanyagok mennyiségét, a
megadott alaprecept szerint, ha a késztermék hozama %.

A sziikséges mennyiségl alapanyagok felhaszndldsaval, a rendelkezésre 3allé eszkozok,
berendezések segitségével dagaszd be, formazd és sisd meg az megadott mennyiségl

A késztermék érzékékszervi birdlatahoz valaszd ki a legjobb darabot.

Az irdsos elGkésziletnek a kovetkezbket kell tartalmaznia: az alapreceptet, a szlikséges
felszerelést (eszkdzoket, gépeket, berendezéseket), a technoldgiai folyamatabrat és a feladat
elvégzésének rovid leirasat. A feladat irdsos el6késziilete 2-3 gépelt oldal legyen.

A feladat elvégzése sordn értékelik a higiéniai és munkavédelmi elGirasok betartdsat, az
egyes mliveletek szabalyos elvégzését, a késztermék formdazdsanak idejét, valamint a
késztermék mindségét.

A feladat teljesitésére rendelkezésre allé id6 180 perc.

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
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OBPA3AL, 3A OLIEFbMUBAKE PAAHOT 3AAATKA HA 3ABPLLHOM UCNUTY

LWndpa pagHor 3agaTka MNEK - A-

Hasus pagHor 3agaTka

U3pada npouseoda o0 KeacHoz mecma

Ha3uB wkKone

CeanuwTte

O6paszoBHU Npodun MNekap

Ume n npesnme KaHaunaaTta

Mme 1 npesmme meHTOpa

1. CnpoBohere XUrnjeHCKUX M 3alUTUTHUX Mepa (3a0KpyXKunTK ogrosapajyhm 6poj 6os08a)

MHAWKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oaosa 10) NPABU/IHO | HENPABUJ/IHO
CnpoBoau mepe NnUYHE XUrnjeHe 2 0

Boau payyHa o xurujeHu anaTta, onpeme 1 pagHor NpocTopa 4 0
YnoTtpebsbaBa 3alITUTHA CpeacTBa 2 0
Opanaxe otnag Ha oaroapajyhe mecto 2 0

2. 3amec TecTa (3a0Kpy*KuUTK oarosapajyhu 6poj 6oaosa)

MHAUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oaosa 30) NPABU/IHO | HENPABU/IHO
MpopayyHaBa noTpebHe KOAUYMHE CUPOBUHA NpeMa peL.enTypu 10 0
Mpunpema pagHO MecTo 1 cpeacTBa 3a paj, 5 0

Bpwu ogabup 1 npunpema cMpoBuHe 5 0

Mepu cnposuHe 5 0

BpLlum py4HU 3amec XOMOreHor TecTa 5 0

3. O6bpapa Tecta (3aoKpyxuTn ogrosapajyhu 6poj 60a08a)

MHOUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oa0Ba 28) ANPABU/IHO | HENPABU/THO
Oenv n/vnun obnunkyje Tecto 8 0
MpaTtn npouec mehyoamapara Tecta 3 0
3aBpLUHO 06/1MKYje TecTo 7 0
3aBpLUHO 06/1IMKYje NPOMU3BOA Y CKNay ca HOPMaTUBOM BpeMeHa AO___min AO___min npeko_min
EBnaeHTMpaHoO Bpeme m3page je min. 10 5 0

4. Tleuyere 3aBpIHO 061IMKOBAHMX KOMaAa (3a0KpyKuUTu oarosapajyhun 6poj 6oao8a)

MHAOUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oaosa 8) NPABU/IHO | HENPABU/THO
Mpunpema pepmeHTaunoHy Komopy u neh 3a pag, 2 0
MpaTh npougec 3aBpLUHe pepmeHTaunje 3 0

MpaTtu npouec nevera 3 0

KOMEHTAP:

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
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5. [MpeseHTaumja rotoBor NponsBoAa (3aoKpyKnTn oarosapajyhu 6poj 60408a)

MHOUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oa0Ba 24) NPABU/NHO | HENPABUJ/THO
Mpunpema npounssog, 3a npeseHTauujy 4 0
Mpe3eHTyje NpoM3BOA KOjU 04roBapa NPONMCAHMM CTaHOAPANMA KBAaAUTETa NO:
£ 3apososbaBajyhe
s OAANYHO Hapacno Bpno pobpo Hapacno | [obpo Hapacsio A Iy Huje Hapacno
5 Hapacno
Q
c
(5]
(3 4 3 2 1 0
e O6KK NpaBuaaH e O6UK fenMMnyHo ¢ O6NMK AeNMMUYHO ¢ 061K HenpaBuaaH, | « O6AMK HenpasunaH,
» boja u cjaj kope HenpasWaH, Mano HenpasuW/iaH, Mano Cn/boLUTeH jako cnsbolTeH
T CBOjCTBEHM BPCTU cn/boLwTeH aedopmmcaH « boja kope * boja Kope
E npoussosa, bes « boja Kope jeaBa ¢ boja Kope HeyjegHayeHa, ¢ HEeCBOjCTBEHa, BPNO
i MexypoBa U NPUMETHO NPUMeTHO nojaBom mexypa u 61ena MAn TaMHa,
z HanNpCcAMHa HeyjeaHaveHa, 6e3 HeyjegHa4veHa, NyKOTUHA 6e3 cjaja ca
0 MexypoBa u nojaBa mexypoBsa MexypoBuma u
© NyKOTMHa He3HaTHa NyKOTMHama
3 2 1 0,5 0
e boja cpeanHe e boja cpeauHe jegBa | ¢ boja cpeamHe e boja cpeaunHe ¢ boja cpeanHe
yjeAHayeHa u NPMMeTHO NPUMETHO HeyjedHayeHa, HeyjeaHayeHa,
CBOjCTBEHABPCTH HeyjeaHayeHa, anun HeyjeaHayeHa Mano TamHuja 3HAaTHO TaMHMja
v npounssoaa CBOjCTBEHA BPCTU o CpegmHa passujeHa, | ¢ CpegmHa e CpegunHa
x| CpeauHa oannYHO npoussoza CBOjCTBEHA BPCTH AeNVMUYHO HepasBujeHa,
= pa3BujeHa, e CpeanHa aobpo npoussoza pa3BujeHa, HeCcBOjCcTBEHa BPCTH
; CBOjCTBEHA BPCTU pa3BujeHa, o CpeanHa mano CBOjCTBEHA BPCTH npoussoaa
g npoussoaa CBOjCTBEHA BPCTU BNIAXKHA npoussoaa o CpeanHa rieuasa
P e CpeguHa npoussoaa e CpeguHa mano
oarosapajyhe o CpeauHa Huje reeuasa
BNAXKHOCTU rkeuasa
5 3 2 1 0

Mwupuc Kope 1
cpeauviHe

Mwupuc Beoma
n3parkeH, npujaTaH,
CBOjCTBEH BPCTH

Mupuc nspaxeH,
npujaTaH, CBOjCTBEH
BPCTW Npou3Boaa

Mwupuc cnabo
N3pakeH, CBojcTBEH
BPCTV NPOM3BOAA, Ca

Mwupuc Heg0BOBHO
M3pakeH, CBOjCTBEH
BPCTV NPOM3BOAa, Ca

Mwupuc HecBojcTBEH
BPCTV Npoun3Boaa
(Mupwmc Ha nnecaH,

npousBoaa 6narum ctpaHum M3paXKeHWM CTPaHUM | HemnpwjaTaH MUPUC Ha
MUPUCOM UK MUPUCOM UK KBacau, CTpaHu
MMPUCOM Ha KBacal, MWPUCOM Ha KBacal, MMUpuc)
3 2 1 0,5 0

¢ YKyC Beoma
n3paxeH, NpujaTaH,

e YKYC U3parKeH,
npujaTaH, CBOjCTBEH

* YKyc cnabo
M3PaXKeH, CBOJCTBEH

¢ YKYC He40BO/LHO
U3parKeH,

¢ YKyC HECBOjCTBEH

@ BPCTM Npou3Boaa
S CBOjCTBEH BPCTU BPCTM Npoun3Boaa BPCTW Npoun3Boaa © CBOjCTBEH BPCTH e TonnBOCT KOpe n
g npoussoza e TonuBoCT KOpe n e TonMBOCT Kope U npoussoaa, Mano cpeaunHe
; e TONMBOCT Kope n cpeguHe Bpno cpeamHe nobpa HecnaH unm He3afoBosbaBajyha
g cpeguHe oanyHa aobpa npecnaH
() e TONMBOCT KOpe u
S cpeanHe
> 33/10B0O/baBa

5 3 2 1 0

3bUP BOOOBA MO ACMNMEKTUMA PAAHOI 3A0ATKA: YKynHo 6oa0Ba

AcneKktu 1. 2. 3. 4, 5.

boposu

YnaH ncnutHe Komucuje:

MecTo n gatym:

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
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FELADAT

MNEK - B-01 Turos taska készitése

MNEK - B-02 Koktél sitemények készitése leveles tésztabol

MNEK - B-03 Burekkészités

NEK - b-04 Toltott rétes készitése

MNEK - B-05 Pitekészités rétestésztabal

NEK - B-06 Vanilids teastitemény készitése

MNEK - B-07 Mézeskaldcs készitése

e Szamitsd ki g/kg - darab

egyenként g-0s ) elkészitéséhez sziikséges alapanyagok
mennyiségét, a megadott alaprecept szerint, ha a késztermék hozama %.

e A sziikséges mennyiségl alapanyagok felhasznaldsaval, a rendelkezésre 4ll6 eszkozok,
berendezések segitségével dagaszd be, formazd és siisd meg az megadott mennyiségl

e Készitsd el a készterméket a bemutatdra (tolteni, bevonni, 6sszedarabolni... a terméktél
fliggden).

e Az irdsos el6késziletnek a kovetkezbket kell tartalmaznia: az alapreceptet, a sziikséges
felszerelést (eszkdzoket, gépeket, berendezéseket), a technoldgiai folyamatabrat és a feladat
elvégzésének rovid leirdsat. A feladat irasos elGkésziilete 2-3 gépelt oldal legyen.

o Afeladat elvégzése soran értékelik a higiéniai és munkavédelmi el6irdsok betartasat, az egyes
mveletek szabdlyos elvégzését, a késztermék formazasanak idejét, valamint a késztermék
mindségét.

o A feladat teljesitésére rendelkezésre all6 id6 180 perc.
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OBPA3AL, 3A OLIEFbMUBAKE PAAHOT 3AAATKA HA 3ABPLLHOM UCNUTY

LWndpa pagHor 3agaTka MNEK - b-

Hasus pagHor 3agaTka

U3pada npouszeoda 00 beckeacHo2 mecma

Ha3uB wkKone

CeanuwTte

O6paszoBHU Npodun MNekap

Ume n npesnme KaHaunaaTta

Mme 1 npesmme meHTOpa

1. CnpoBohere XUrnjeHCKUX M 3alUTUTHUX Mepa (3a0KpyXKunTK ogrosapajyhm 6poj 6os08a)

MHAWKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oaosa 10) NPABU/IHO | HENPABUJ/IHO
CnpoBoau mepe NnUYHE XUrnjeHe 2 0

Boau payyHa o xurujeHu anaTta, onpeme 1 pagHor NpocTopa 4 0
YnoTtpebsbaBa 3alITUTHA CpeacTBa 2 0
Opanaxe otnag Ha oaroapajyhe mecto 2 0

2. 3amec TecTa (3a0Kpy*KuUTK oarosapajyhu 6poj 6oaosa)

MHAUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oaosa 30) NPABU/IHO | HENPABU/IHO
MpopayyHaBa noTpebHe KOAUYMHE CUPOBUHA NpeMa peLenTypu 10 0
Mpunpema pagHO MecTo 1 cpeacTBa 3a paj, 5 0

Bpwu ogabup 1 npunpema cMpoBuHe 5 0

Mepu cnposuHe 5 0

BpLlum py4HU 3amec XOMOreHor TecTa 5 0

3. O6bpapa Tecta (3aoKpyxuTn ogrosapajyhu 6poj 60a08a)

MHOUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oa0oBa 30) ANPABU/IHO | HENPABU/IHO
Oenv n/vnun obnunkyje Tecto 8 0
MpaTtu npouec ogmapama Tecta 3 0
3aBpLUHO 06/1MKYje TecTo 9 0
3aBpLUHO 06/1IMKYje NPOMU3BOA Y CKNay ca HOPMaTUBOM BpeMeHa AO___min AO___min npeko_min
EBnaeHTMpaHoO Bpeme m3page je min. 10 5 0

4. Teuyere 3aBpWHO 061MKOBaHMUX KOMaAa (3a0KpyKuUTK oarosapajyhu 6poj 6oao8a)

MHAWUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oaoBa 6) NPABU/IHO | HENPABU/THO
Mpunpema neh 3a pag 2 0
MpaTtn npouec nevyemra 4 0

KOMEHTAP:

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
Cexmop 3a paseoj keaaugpukayuja u Mpexicy wkoaa




[IpUpPYIHUK O MoJIararky 3aBPUIHOT UCIUTA Y 06pa3oBHOM npoduy [lekap

5. MpeseHTauuja roroBor Nnponssoaa (3aoKpyxuTu ogrosapajyhu 6poj 6ososa)
MHOUKATOPMU: (makcumanaH 6poj 6oa0Ba 24) NPABU/NHO | HENPABUJ/THO
Mpunpema npounssog, 3a npeseHTaumjy 4 0
Mpe3eHTOBaHW NPOU3BOA OAroBapa NPONMCaHUM CTaHAAPAMMA KBANIUTETA:
z 3 iyh
agososbaBajyhe .
§ OAANYHO Hapacno Bpno pobpo Hapacio | Jobpo Hapacno A Iy Huje Hapacno
o Hapacno
o
c
C
(&) 4 3 2 1 0
e O61UK NpaBuaaH e O6UK fenMMnyHo ¢ O6UK genMmnyHo | ¢ O6aKK HenpaBuaaH, | e O6aKK HenpaBuaaH,
» boja u cjaj kope HenpaswWaaH, Mano HenpasW/iaH, Mano CN/boLUTeH jako cnsbolTeH
5 CBOjCTBEHW BPCTH CN/boWTeH pedopmmcaH e boja Kope ¢ boja Kope
S . . . . .
= npoussozna, 6es « boja Kope jeaBa « boja Kope HeyjeHayeHa, C HEeCcBOjCTBEHa, BP0
§ MexypoBa U NPUMETHO NPUMETHO nojaBom mexypa u 61ena uan TamHa,
= HaNpPCAMHA HeyjeaHaveHa, 6e3 HeyjeaHa4yeHa, NyKOTUHA 6e3 cjaja ca
a
g MexypoBa u nojaBa MexypoBa MexypoBuma u
© NyKOTMHa He3HaTHa NyKOTMHama
3 2 1 0,5 0
e boja cpeanHe e boja cpeauHe jegBa | e boja cpeguHe e boja cpeaunHe ¢ boja cpeanHe
yjeaHayeHa u NPUMETHO NPUMETHO HeyjeAHayeHa, HeyjeaHa4eHa,
CBOjCTBEHA BPCTH HeyjeaHa4yeHa, anun HeyjeaHa4veHa Mano TamMmHuja 3HATHO TaMHMja
@ npounssoaa CBOjCTBEHA BPCTU e CpeguHa e CpeaunHa e CpegunHa
s | CpeauHa oannYHO npoussoza pa3BujeHa, AeNVMUYHO HepasBujeHa,
= pa3BujeHa, e CpeaunHa pobpo CBOjCTBEHA BPCTU pa3BujeHa, HeCcBOjCTBEHa BPCTH
; CBOjCTBEHA BPCTU pa3BujeHa, npounssoja CBOjCTBEHA BPCTH npounssoja
g npoussoaa CBOjCTBEHA BPCTU o CpegnHa mano npoussoaa o CpeauHa ribeuasa
2 | «CpeauHa npoussoaa BNAXKHA e CpeamHa mano
oarosapajyhe e CpegunHa Huje reuasa
BNAXKHOCTU rkbeuasa
5 3 2 1 0
o Mwupuc Beoma Mupuc nspaxeH, Mwupwuc cnabo Mwupuc Hea0BO/BHO Mwupuc HecBojcTBEH
a5 . . . . .
3 n3paxkeH, npujaTaH, npujaTaH, CBOjCTBEH n3pakeH, CBOjCTBEH n3paxeH, CBOjCTBEH BPCTW Npon3BOAa
g | cBojcTBEH BPCTH BPCTW Npou3Boaa BPCTM NPOM3BOAA, Ca | BPCTU NPOM3BOAQ, Ca | (MMpUC Ha nnecaH,
; npounssoja 6n1arum cTpaHum N3paxKeHWM CTPaHUM | HerpujaTaH CTpaHu
g MUPUCOM MUPUCOM Mupmc)
o
x
(5]
=
a
=
= 3 2 1 0,5 0
* YKyC Beoma * YKYC M3paxeH, * YKyc cnabo * YKyC He0BO/bHO * YKyC HecBojcTBeH
o n3paxeH, NpujataH, npujataH, CBOjCTBEH n3paxkeH, CBOjCTBEH M3parkeH, CBOjCTBEH BPCTM Npou3Boaa
= CBOjCTBEH BPCTU BPCTM Npon3BOAa BPCTM NpoM3BOAa BPCTV NPOM3BOAa, « TonnBoCT KOpe n
g npoussoza e TonuBoOCT Kope n e TonuBOCT KOpe n Mano HecnaH unu cpeaunHe
o .
= | ¢ TonuBoCT Kope U cpeguHe Bpno cpeanHe pobpa npecnaH He3afoBosbaBajyha
= cpeguHe oannYHa Aobpa o TonMBOCT Kope U
g cpeauHe
;>'~ 330BO/baBa
>
5 3 2 1 0

36UP BOAOBA MO ACMEKTUMA PAAHOTI 3AJATKA:

YKynHo 6oa0Ba

Acnektun 1.

2.

3. 4,

boposu

YnaH ncnutHe Komucuje:

MecTto n gatym:
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3. MELLEKLET:

A ZAROVIZSGA FELADATAINAK EREDMENYEIT OSSZESITO ERTEKELO
NYOMTATVANY

llenTap 3a cTpy4uHO 06pa3oBae U 06pa3oBarbe 0APaACIUX
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36PHU OBPA3AL| 3A OLEFKbMUBAE PAAHUX 3SAOATAKA HA 3ABPLLUHOM UCNUTY

Mopgauun o WKonun

Hasue ycTtaHoBe

CegnuwTe

LLIkoncKa rognHa

McnuTHM poK

,ﬂ,aTyM oApXKaBakba Ncnnta

Moaauu o y4eHUKy

Mme v npesmme KaHangaTa

O6pa3oBHU Npodun MNekap

OueHa pagHuxX 3agataka Ha 3aBpLUHOM UCNUTY

PAZH 3ANATAK OueHe qna.HOBa KoMucuje MpoceyaH 6poj
(6poj 6boaoea) 60408Ba CBUX
YyfaHoBa
Pe Mpe KOoMUCHKje, No
5 '2': Wndpa Hasus CepHAMK 2.4naH | 3.4naH 3a4aTKy
PoJ A (1+2+43) *
3
1.
2.
YKynaH npoceyaH 6poj 60408Ba Ha Ha 3aBPLIHOM UCMUTY **

*3a cBaKM 3afaTaK 3a0KpYyKyje ce Ha ABe Aeuumane
**36up 60p0Ba, A06MjeH Ha ABe AeuMmarne, 3a0KpyKyje ce Ha Haj6bnuxu ueo 6poj 6oa0Ba pagu
npesohema y ycnex

YKYNAH NMPOCEYAH BPOJ 6O OBA YCNEX

100-125 [0BO/baH (2)

126 - 150 nobap (3)

151-175 Bpao gobap (4)

176 — 200 oAannyaH (5)

Ha 3aBpwHOMm ucnuty yueHuk/ua je nocrurao/na ( )ycnex.
Y1AHOBU KOMWUCUIE:

MpeaceaHUK:
Apyrn unaH:
Tpehu unan:

llenTap 3a cTpy4yHO 06pa3oBame U 06pa30Bakbe OAPACTUX
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